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Π.Ο.Π. ΘΡΑΨΑΝΟ  Εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο

Θραψανό, Ηράκλειο Κρήτης, Τ.Κ. 70006 
Tηλ: 28910 41862, Φαξ: 28910 41123,

e-mail: agrotikossineterismos@hotmail.com
www.cretan-olive-oil.gr

ΑΓΡΟΤΙΚΟΣ ΣΥΝΕΤΑΙΡΙΣΜΟΣ ΕΛΑΙΟΠΑΡΑΓΩΓΩΝ ΘΡΑΨΑΝΟΥ

Greek Quality Label 

SYSTEM OF
INTEGRATED MANAGEMENT

Π.Ο.Π. ΘΡΑΨΑΝΟ ΚΡΗΤΗ
ΠΟΓ/139-5447.06

EN ISO 22000: 2005
ISO 22005: 2007

Αριθµ. Πιστοποιητικού: 20101190001419 και 20102190001421



Το Θραψανό βρίσκεται στο 
µέσον περίπου του νοµού Ηρα-
κλείου Κρήτης, σε µια ηµιορεινή 
περιοχή.

Τα ποιοτικά χαρακτηριστικά 
του ελαιόλαδου που παράγεται 
από τον Αγροτικό Συνεταιρι-
σµό Ελαιοπαραγωγών Θρα-
ψανού, είναι συνυφασµένα 
τόσο µε τις ποικιλίες της καλ-
λιεργούµενης ελιάς (Ψιλολιά και 

Κορονέικη), τη σύσταση του 
εδάφους και το ευνοϊκό κλίµα 
της περιοχής, όσο και µε τον 
τρόπο συγκοµιδής και κατερ-
γασίας του ελαιοκάρπου 
(σύστηµα κοινής έκθλιψης).

Από τον ελαιόκαρπο 
παράγεται ελαιόλαδο µε ελαφρύ 
πράσινο χρωµατισµό, ευχάριστα 
γλυκόπικρη γεύση και 
φρουτώδες άρωµα.

Π Ι Σ Τ Ο Π Ο Ι Η Σ Ε Ι Σ
  Καταγωγής:
Το ελαιόλαδο ΠΟΠ Θραψανό “Λαΐνι”
αναγνωρίζεται από την Ε.Ε. ως προϊόν
Προστατευόµενης Ονοµασίας 
Προέλευσης – Π.Ο.Π.

  Καλλιέργειας:
Καλλιεργείται µε τα πρότυπα του
Συστήµατος Ολοκληρωµένης Διαχείρισης
και της Ορθής Γεωργικής Πρακτικής
και είναι πιστοποιηµένο κατά
AGRO2.1 & 2.2.

  Ποιότητας:
Η διαχείριση της ποιότητας 
πιστοποιείται κατά ISO 9001-2008.

  Ασφάλειας:
Στη διαχείριση του ελαιόκαρπου και
στην εµφιάλωση εφαρµόζονται τα
πρότυπα EN ISO 22000:2005,
ISO 22005:2007.


